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Mittagsmenii - Plan 02.03.-31.03.2026

02.03. Geschnetzeltes "Ziiricher Art" mit Spatzle a1,c)

03.03. Grillschinken mit Kartoffel-Lauchgratin (c,¢)

04.03. Hahnchenbrustfilet in Paprikarahm ) mit Kroketten

05.03. Knusprige Schweinshaxe mit Reiberknédel (,2,3)

06.03. Schlemmerfisch (a,0) mit Rostkartoffeln und Buttergemiise (6)

09.03. Braumeistergulasch mit Nudeln (a1,c)
10.03. Hawai-Schnitzel ) mit Currysofle () und Reis
oder Saure Lunge mit Semmelknédel (a1,c,6)
11.03. Briistl gebraten mit Fingernudeln a1,c) und Sauerkraut
12.03. Sauerbraten mit Reiberknodel (,2,3)
13.03. Rotbarsch paniert (a1,0) mit Kartoffel-Gurkensalat u.Remoulade (a,c,)

16.03. Gyros mit Tomatenreis, hausgemachten Zaziki (¢) und Krautsalat
17.03. Hackballchen an RahmsoBe ) mit Kartoffelpiiree(c),Buttergemiise ()
18.03. Cordon Bleu "Wiener Art" (a1,c,¢,5) mit Pommes oder Kartoffelsalat
19.03. Krustenbraten vom Strohschwein mit Reiberknodel ,2,3)

20.03. Seelachs pan. (a1,0) mit Kartoffel-Gurkensalat und Remoulade .c,)

23.03. Schnitzel paniert (a1,c) mit ChampignonrahmsoBe () und Spatzle (a1,¢)
24.03. Hahnchenpfanne in Curryrahm ) mit Reis

25.03. Kartoffel-Hackfleisch-Auflauf ) (franzésischer Art) mit Salat

26.03. Spanferkel knusprig gebraten mit Reiberknédel (2,3

27.03. Scholle paniert (a1,0) mit Kartoffel-Gurkensalat und Remoulade (a.c,)

30.03. Rotweingulasch mit Nudeln (a1,c)
31.03. Schnitzel natur "Balkan Art" (vom Schweineriicken) mit Rosti

Beilagensalat zum Menii

Viele weitere Gerichte prasentieren wir an unserer heiRen Theke!
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Zeitlarn Regenstauf/StraBacker
0941/699852 09402/782772

BRUN |<] ER| Kareth Hauptgeschaft 0941/630816-0 BRUNNER

Speiseplan fiir alle Filialen auch im Internet www.metzgereibrunner.com

Preisdnderung und Irrtum vorbehalten!
Kennzeichnung von Zusatzstoffen und Allergenen:

1) Farbstoff , 2) Konservierungsstoff , 3) Antioxidationsmittel , 4) Geschmacksverstarker , 5) Phosphat , 6) geschwefelt , 7) SGRBungsmittel
A) Gluten (glutenhaltiges Getreide), Al:Weizen,A2:Roggen,A3:Gerste,Ad:Hafer, B) Krebstiere, C) Eier, D) Fisch, E) ErdnUsse, F) Soja, G) Milch(Laktose),

H) Schalenfriichte,H1:Mandeln,H2:Haselnlsse,H3:Walnlsse,H4:Kaschuniisse,H5:Pecanniisse,H6:Paraniisse,H7: Pistazien,H8:Macadamiandisse,

1) Sellerie, J) Senf, K) Sesamsamen, L) Schwefeldioxid und Sulfite, M) Lupinen, N) Weichtiere



